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	V B E S T I M M U N G S G E M Ä S S E  V E R W E N D U N G

	• Dieses Gerät ist zum Vakuumieren verschiedener Lebensmittel gedacht.
	• Verwenden Sie das Gerät nur wie in dieser Anleitung beschrieben.
	• Dieses Gerät ist für den Einsatz im Haushalt sowie für einen ähnlichen Gebrauch 

vorgesehen, wie z.B.:
	– Mitarbeiter-Küchen in Geschäften, Büros oder anderen Arbeitsumgebungen;
	– Bauernhäusern;
	– von Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkünften;
	– Für Pensionen und Hostels und nicht für kommerzielle Zwecke.

	• Dieses Gerät ist nur zur Verwendung innerhalb von Gebäuden gedacht.
	• Dieses Gerät ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschliesslich Kinder) mit 

eingeschränkten körperlichen, geistigen oder sensorischen Fähigkeiten oder ohne 
ausreichende Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn, sie werden durch eine 
für ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und angewiesen.

	• Jede andere Verwendung des Geräts als in dieser Anleitung beschrieben gilt als 
Missbrauch und kann zu Verletzungen, Schäden am Gerät und zum Erlöschen der 
Garantie führen.

	V W I C H T I G E  S I C H E R H E I T S H I N W E I S E

Allgemeine Sicherheitshinweise

	6 WARNUNG

	• Dieses Gerät kann von Kindern ab 8 Jahren und darüber 
sowie von Personen mit eingeschränkten physischen, 
sensorischen oder mentalen Fähigkeiten oder Mangel 
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie 
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Geräts 
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren 
verstehen.

	• Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen.

	• Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht 
von Kindern ohne Aufsicht durchgeführt werden.
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	• Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in dieser 
Bedienungsanleitung vollständig gelesen und verstanden 
haben, bevor Sie das Gerät installieren oder verwenden. 
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum späteren 
Nachschlagen auf.

	• Verwenden Sie das Gerät nicht, wenn ein Teil beschädigt ist 
oder es einen Mangel aufweist. Ersetzen Sie ein beschädigtes 
oder defektes Gerät unverzüglich.

	• Wenn das Netzkabel beschädigt ist, muss es mit einem 
identischen Netzkabel mit den gleichen technischen Werten 
ersetzt werden, um eine Gefährdung zu vermeiden.

Sicherheitshinweise zur Installation

	6 WARNUNG

	• Lassen Sie das Gerät nicht herunterfallen und vermeiden Sie 
Stösse.

	• Stellen Sie das Gerät auf eine stabile, ebene und hitze- und 
feuchtigkeitsbeständige Oberfläche.

	• Setzen Sie das Gerät nicht direkter Sonneneinstrahlung aus.

	• Kontrollieren Sie vor der Verwendung des Geräts, dass die 
auf dem Typenschild Ihres Geräts angegebene Spannung 
mit Ihrer Netzspannung übereinstimmt. Betreiben Sie das 
Gerät nicht mit einer Steckdosenleiste.

	• Verwenden Sie keine Zeitschaltuhr oder ein separates 
Fernbedienungssystem, das das Produkt automatisch 
einschaltet.
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	• Lassen Sie das Netzkabel nicht über Tischkanten hängen, 
damit das Gerät nicht heruntergezogen werden kann. 
Achten Sie darauf, dass weder das Kabel noch der Stecker 
mit heissen Oberflächen wie z.B. einer Herdplatte oder 
einem Heizkörper bzw. mit dem Gerät selbst in Kontakt 
kommen.

	• Gerät niemals so platzieren, dass es ins Wasser fallen oder 
mit Wasser resp. anderen Flüssigkeiten in Berührung 
kommen könnte (z. B. in oder neben einem Spülbecken).

	• Halten Sie das Gerät von anderen Geräten, die Wärme 
abstrahlen, oder anderen Wärmequellen fern.

	• Verwenden Sie das Gerät niemals auf einer nassen 
Oberfläche.

	• Greifen Sie niemals nach einem Gerät, das in Wasser oder in 
andere Flüssigkeiten gefallen ist:

	– Tragen Sie immer trockene Gummihandschuhe, um das 
Gerät vom Stromnetz zu trennen, bevor Sie es aus dem 
Wasser nehmen.

	– Verwenden Sie das Gerät nicht wieder, bevor Sie es von 
Solis oder einem von Solis autorisierten Servicecenter 
auf Funktion und Sicherheit haben überprüfen lassen.

	• Betreiben Sie das Gerät nicht mit einem Verlängerungskabel, 
um Kurzschlüsse zu vermeiden.

	• Platzieren Sie das Gerät nicht direkt unter einer Steckdose.

	• Trennen Sie das Gerät vom Netz, bevor Sie das Gerät 
bewegen.

	• Wickeln Sie das Stromkabel vor der Verwendung vollständig 
ab.
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Sicherheitshinweise zur Verwendung

	6 WARNUNG

	• Kinder müssen beaufsichtigt werden, um sicherstellen zu 
können, dass sie nicht mit dem Gerät spielen.

	• Das Gerät mit Netzkabel von Kindern und Haustieren 
fernhalten.

	• Hantieren Sie mit dem Gerät nicht mit nassen Händen.

	• Verwenden Sie das Gerät nur mit dem mitgelieferten 
Zubehör oder mit von Solis empfohlenem Zubehör. 
Falsches Zubehör oder falsche Verwendung können zu 
Beschädigungen am Gerät führen.

	• Verwenden Sie nur Vakuumbeutel oder Behälter von Solis, 
die für dieses Gerät entwickelt wurden.

	• Die Schweisskante wird während der Verwendung heiss. 
Berühren Sie die Schweisskante während oder kurz nach der 
Verwendung nicht.

	• Lassen Sie das Gerät zwischen Einsätzen eine Minute lang 
abkühlen.

	• Versiegeln Sie nicht mehr als 30 Beutel hintereinander, um 
eine Überhitzung des Geräts zu vermeiden.

	• Bewegen Sie das Gerät nicht, während es in Betrieb ist.

	• Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerät 
nicht in Gebrauch ist.

	• Nehmen Sie keine Änderungen am Gerät, Kabel, Stecker 
oder am Zubehör vor.

	• Wenn Sie einen Vakuumierbeutel mit Flüssigkeit 
vakuumieren, achten Sie darauf, dass die Flüssigkeit nicht in 
das Gerät eingesaugt wird.
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Sicherheitshinweise zur Wartung

	6 WARNUNG

	• Ziehen Sie vor Wartungsarbeiten und beim Austausch von 
Teilen den Stecker des Geräts aus der Steckdose.

	• Lassen Sie das Gerät abkühlen, bevor Sie es reinigen.

	• Tauchen Sie das Gerät niemals in Wasser oder andere 
Flüssigkeiten ein, und stellen Sie es nicht in die 
Spülmaschine.

	• Verwenden Sie keine aggressiven chemischen 
Reinigungsmittel wie Ammoniak, Säuren oder Azeton zur 
Reinigung des Geräts. Diese könnten das Gerät beschädigen.

	• Ziehen Sie nicht am Stromkabel, um das Gerät auszustecken. 
Ziehen Sie nur am Stecker.

	• Stellen Sie sicher, dass die Abdeckung nicht verriegelt ist, 
bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken oder 
herausziehen.

	• Dieses Gerät darf nicht geschmiert werden.

	V I N H A LT

Bitte überprüfen Sie den Inhalt der Verpackung:

1× VAC PREMIUM AUTOLOCK

5× Vakuumbeutel (20 x 30 cm)

5× Vakuumbeutel (30 x 40 cm)

1× Vakuumierschlauch

1× Stromkabel
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	V G E R ÄT E B E S C H R E I B U N G

A	
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1 	 Abdeckung
2 	 Schneidemesser
3 	 Bedienfeld
4 	 Obere Dichtung
5 	 Vakuumierschlauch
6 	 Stromkabel
7 	 Untere Dichtung

8 	 Vakuumierkammer
9 	 Schweissbalken
q 	 Tropfschale
w 	 Stromanschluss
e 	 Silikon-Anpressstreifen
r 	 Behältertaste
t 	 Luftabsaugungsöffnung

	V B E D I E N E L E M E N T E

B	

y 	 Taste PULSE VACUUM 
u 	 Taste VACUUM & SEAL
i 	 Taste CANCEL
o 	 SEAL-Taste

p 	 Vakuumiergeschwindigkeit-Taste
a 	 Taste FOOD für trockene oder feuchte 

Lebensmittel

	V I N S TA L L AT I O N

Um das Gerät einzusetzen:

	4 Stellen Sie sicher, dass das Gerät und die Behälter sauber und unbeschädigt sind, 
damit keine Lebensmittel verunreinigt werden.

1.	 Stellen Sie das Gerät auf eine flache, stabile, hitze- und feuchtigkeitsbeständige 
Oberfläche.

Achten Sie darauf, dass um das Gerät herum genügend Platz ist, um die Beutel mit 
Lebensmitteln zu verarbeiten.

2.	 Schliessen Sie das Stromkabel 6 an den Stromanschluss w an.
3.	 Stecken Sie das andere Ende des Stromkabels 6 in eine Steckdose.

Alle LEDs leuchten kurz auf und die Anzeigen NORMAL und DRY bleiben an.
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	V H E R S T E L L E N  E I N E S  B E U T E L S  AU S  VA K U U M I E R F O L I E

Um einen Beutel aus Vakuumierfolie zu erstellen:

1.	 Schneiden Sie die Vakuumierfolie mit dem Schneidemesser 2 auf die 
gewünschte Grösse zu. Heben Sie dazu die schwarze Schneideleiste mit dem 
Schneidemesser an und ziehen Sie die gewünschte Länge Vakuumierfolie darunter 
durch. Drücken Sie dann die Schneideleiste nach unten und ziehen Sie das 
Schneidemesser von einer Seite an andere Ende.

Verwenden Sie einen Beutel, der mindestens 10 cm grösser ist als die jeweiligen 
Lebensmittel.

Um Suppen, Eintöpfe oder andere Flüssigkeiten zu vakuumieren, sollten Sie die 
Flüssigkeit vor dem Vakuumieren ca. 2-3 Stunden im Tiefkühler einfrieren.

2.	 Öffnen Sie die Abdeckung 1.
3.	 Legen Sie ein offenes Ende der Vakuumfolie auf den Schweissbalken 9.

	4 Lassen Sie die Vakuumierfolie nicht in die Vakuumierkammer 8 hineinragen.

4.	 Schliessen Sie die Abdeckung 1.
5.	 Drücken Sie die SEAL-Taste o, um die Vakuumfolie zu versiegeln.
6.	 Die Vakuumpumpe schaltet sich ein, um zwischen der Versiegelungsleiste und 

dem Silikonkontaktstreifen Druck zu erzeugen. Der Deckel ist verriegelt, während 
die Vakuumierfolie versiegelt wird. Die blaue Anzeigeleuchte der SEAL-Taste o 
leuchtet.

Die Vakuumierfolie ist versiegelt, wenn die blaue Anzeigeleuchte der SEAL-Taste o 
erlischt und der Deckel entriegelt wird.

7.	 Öffnen Sie die Abdeckung 1.
8.	 Entfernen Sie die Vakuumfolie aus dem Gerät.

Die Vakuumierfolie hat die Form eines Beutels mit einem offenen Ende.

9.	 Prüfen Sie, ob die Versiegelungsnaht gerade und faltenfrei ist. Sollte dies nicht der 
Fall sein, schneiden Sie die Naht ab und wiederholen Sie den Vorgang.
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	V VA K U U M I E R E N  U N D  V E R S I E G E L N  E I N E S  G E F Ü L LT E N 
B E U T E L S

1.	 Geben Sie Lebensmittel in einen Vakuumierbeutel.

	4 Verwenden Sie einen Beutel, der mindestens 10 cm grösser ist als die jeweiligen 
Lebensmittel.

	4 Achten Sie darauf, dass das offene Beutelende auf beiden Seiten sauber ist.

2.	 Ziehen Sie das offene Ende des Beutels glatt. Stellen Sie sicher, dass keine Falten 
vorhanden sind.

3.	 Legen Sie das offene Ende des Beutels in die Vakuumierkammer 8.

	4 Wenn Sie einen Vakuumierbeutel mit feuchten Lebensmitteln vakuumieren, achten 
Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in das Gerät fliesst.

	4 Decken Sie die Luftabsaugöffnung t nicht mit dem Beutel ab.

4.	 Schliessen Sie die Abdeckung 1.
5.	 Drücken Sie die Taste FOOD a, um den Feuchtigkeitsgehalt des Lebensmittels 

zu wählen (Dry = trocken / Moist = feucht). Die LED der gewählten Einstellung 
leuchtet auf.

6.	 Drücken Sie die Vakuumiergeschwindigkeit-Taste p, um die 
Geschwindigkeitseinstellung anzupassen. Die LED der gewählten Einstellung 
leuchtet auf.

Wählen Sie die Einstellung GENTLE, wenn das Lebensmittel druckempfindlich ist. Wählen 
Sie die Einstellung NORMAL für normale Lebensmittel.

7.	 Drücken Sie die Taste VACUUM & SEAL u, um mit dem Vakuumier- und 
anschliessendem Versiegelungsvorgang zu beginnen.

Die Vakuumpumpe schaltet sich ein, um in der Vakuumkammer 8 Druck zu erzeugen. 
Der Deckel 1 ist verriegelt, während der Vakuumierbeutel vakuumiert und versiegelt 
wird.

Um zu verhindern, dass empfindliche Lebensmittel durch den hohen Vakuumdruck 
zerdrückt werden, drücken Sie die SEAL-Taste o, sobald der gewünschte Vakuumdruck 
erreicht ist. Das Gerät beendet den Vakuumiervorgang und beginnt mit dem 
Versiegeln des Vakuumierbeutels. Sie können auch die Schritte im Kapitel „Kontrolliertes 
Vakuumieren und manuelles Versiegeln“ befolgen.
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Die Vakuumierfolie ist versiegelt, wenn die blaue Anzeigeleuchte der SEAL-Taste o 
und die grüne Anzeigeleuchte der VACUUM & SEAL Taste u erlöschen und der Deckel 
entriegelt wird.

8.	 Öffnen Sie die Abdeckung 1.
9.	 Nehmen Sie den Vakuumierbeutel aus dem Gerät.
10.	 Prüfen Sie, ob die Versiegelungsnaht gerade und faltenfrei ist. Sollte dies nicht der 

Fall sein, schneiden Sie die Naht ab und wiederholen Sie den Vorgang.

	V KO N T R O L L I E R T E S  VA K U U M I E R E N  U N D  M A N U E L L E S 
V E R S I E G E L N

Die Option kontrolliertes Vakuumieren und manuelles Versiegeln wird für das 
Vakuumieren von druckempfindlichen Lebensmitteln wie z. B. Gebäck empfohlen.

1.	 Befolgen Sie die Schritte 1-5 aus dem Kapitel Vakuumieren und Versiegeln eines 
gefüllten Beutels.

2.	 Halten Sie die Taste PULSE VACUUM y gedrückt. Zuerst wird die Abdeckung 1 
verriegelt und danach wird der Vakuumiervorgang gestartet.

Sollten Sie das Vakuum weiter erhöhen wollen, drücken Sie die Taste PULSE VACUUM 
y erneut.

3.	 Lassen Sie die Taste PULSE VACUUM y los, sobald ein ausreichendes Vakuum 
erzeugt wurde. Der Vakuumiervorgang wird gestoppt.

Sollten Sie das Vakuum weiter erhöhen wollen, drücken Sie die Taste PULSE VACUUM 
y erneut.

4.	 Drücken Sie die SEAL-Taste o, um den Vakuumierbeutel zu versiegeln.
5.	 Öffnen Sie die Abdeckung 1 nachdem das blaue LED der Taste SEAL o 

erloschen ist.
6.	 Nehmen Sie den Vakuumierbeutel aus dem Gerät.
7.	 Prüfen Sie, ob die Versiegelungsnaht gerade und faltenfrei ist. Sollte dies nicht der 

Fall sein, schneiden Sie die Naht ab und wiederholen Sie den Vorgang.

	4 Wenn Sie die Taste PULSE VACUUM y loslassen, bevor die Abdeckung verriegelt 
worden ist (nach ca. 3-4 Sekunden), öffnet sich diese wieder und es tritt Luft in den 
Beutel ein. Drücken Sie die Taste PULSE VACUUM y, bis der Deckel verriegelt ist 
und dosieren Sie dann das Vakuum.
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	V S O L I S - B E H Ä LT E R  VA K U U M I E R E N  ( Z U B E H Ö R ,  N I C H T 
E N T H A LT E N )

Verwenden Sie mit diesem Gerät ausschliesslich Behälter von Solis. Zubehör für Ihr 
Vakuumiergerät können Sie bei Ihrem Händler oder direkt bei Solis erwerben.

1.	 Reinigen und trocknen Sie den Behälter gründlich.
2.	 Geben Sie die Lebensmittel in den Behälter. Lassen Sie mindestens 3 cm Platz 

zwischen den Lebensmitteln und dem oberen Rand des Behälters.
3.	 Reinigen Sie die Oberseite des Behälters.
4.	 Setzen Sie den Behälterdeckel auf den Behälter auf.
5.	 Bei sechseckigen Behältern mit Drehknopf-Deckeln, drehen Sie den Drehknopf in 

die Position SEAL.
6.	 Öffnen Sie die Abdeckung 1.
7.	 Ziehen Sie den Vakuumschlauch 5 vorsichtig aus der Abdeckung 1.
8.	 Stecken Sie das eine Ende des Vakuumschlauchs in die Luftabsaug-Öffnung t.
9.	 Stecken Sie das andere Ende des Vakuumierschlauchs 5 in das Ventil im Deckel 

des Vakuumierbehälters ein.
10.	 Drücken Sie die Behältertaste r.

Der Vakuumiervorgang beginnt.

11.	 Drücken Sie den Deckel des Behälters während des Vakuumierens herunter, damit 
keine Luft in den Behälter eindringen kann.

Der Vakuumiervorgang stoppt automatisch, wenn das erforderliche Vakuum erreicht ist.

12.	 Ziehen Sie den Vakuumierschlauch 5 vorsichtig aus dem Behälterdeckel.

Um zu überprüfen, ob der Behälter erfolgreich vakuumiert wurde, versuchen Sie, den 
Deckel abzunehmen. Wenn sich der Deckel nicht abnehmen lässt, ist der Vakuumdruck 
gut.

13.	 Zum Öffnen des Deckels:
	• bei sechseckigen Behältern mit Drehknopf-Deckeln, drehen Sie den Drehknopf in 

die Position OPEN.
	• bei einem quadratischen Behälter ohne Drehknopf, drücken Sie die Taste neben der 

Luftabsaugungsöffnung.

Wenn der Behälter erfolgreich vakuumiert wurde, ist beim Öffnen des Behälters ein 
Zischen zu hören.
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	V R E I N I G U N G  D E R  VA K U U M I E R B E Ä LT E R

	4 Tauchen Sie die Deckel der Behälter nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten.

	4 Die Deckel der Behälter dürfen nicht in der Spülmaschine gereinigt werden.

1.	 Spülen Sie die Behälter ohne Deckel von Hand in warmem Wasser mit Spülmittel.
2.	 Entfernen Sie die innere Kappe auf der Unterseite des Behälterdeckels.
3.	 Reinigen Sie die Kappe in warmem Wasser mit Spülmittel.
4.	 Reinigen Sie den Behälterdeckel mit einem feuchten Tuch.
5.	 Trocknen Sie alle Teile gründlich ab.
6.	 Setzen Sie die innere Kappe auf der Unterseite des Deckels wieder ein.

	4 Um die Gummidichtungen elastisch zu halten, reiben Sie sie von Zeit zu Zeit mit ein 
paar Tropfen Speiseöl ein.

	V R E I N I G U N G  U N D  P F L E G E

	4 Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel wie Ammoniak, 
Säuren oder Azeton zur Reinigung des Geräts. Diese könnten das Gerät 
beschädigen.

	4 Das Gerät darf nicht geschmiert werden.

Wir empfehlen, das Gerät nach jeder Verwendung zu reinigen. Um das Gerät zu reinigen:

1.	 Trennen Sie das Gerät von der Stromversorgung.
2.	 Lassen Sie das Gerät abkühlen.
3.	 Reinigen Sie das Gerät mit einem leicht feuchten Tuch.
4.	 Entfernen Sie die Tropfschale q.
5.	 Entfernen Sie die untere Dichtung 7 und die obere Dichtung 4 vom Gerät.
6.	 Reinigen Sie die Tropfschale q, die untere Dichtung 7 und die obere 

Dichtung 4 in warmem Wasser mit Geschirrspülmittel.
7.	 Lassen Sie die Tropfschale q, die untere Dichtung 7 und die obere Dichtung 

4 an der Luft trocknen.
8.	 Setzen Sie die Tropfschale q, die untere Dichtung 7 und die obere Dichtung 

4 wieder ein.
9.	 Wischen Sie den Schweissbalken 9 mit einem leicht feuchten Tuch sauber.



	V L AG E R U N G

1.	 Rollen Sie das Netzkabel 6 auf und legen Sie es in die dafür vorgesehene 
Aussparung im Deckel 1 des Geräts.

	4 Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerät.

2.	 Bewahren Sie das Gerät in der Originalverpackung in einem trockenen und 
abgeschlossenen Raum auf.

	4 Stellen Sie keine anderen Gegenstände auf das Gerät.

	4 Stellen Sie sicher, dass kein Druck auf die Dichtungen ausgeübt wird. Das Gerät nie 
mit verriegeltem Deckel lagern.

	V T E C H N I S C H E  D AT E N

Modell-Nr. Typ 5709

Spannung Stromkabel / Frequenz 220–240 V~ / 50 Hz

Leistung 120 W

Stromverbrauch im Aus-Zustand 0,26 W

Abmessungen (B × T × H) 41 × 14 × 9 cm

Gewicht 1,9 kg

Technische Änderungen vorbehalten.
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	V F E H L E R B E H E B U N G

Problem Mögliche Ursache Problembehebung

Das Gerät funktioniert 
nicht.

Die Stromversorgung 
funktioniert nicht.

Stellen Sie sicher, dass 
das Stromkabel an 
eine funktionierende 
Stromquelle 
angeschlossen ist.

Das Gerät ist beschädigt. Drücken Sie eine beliebige 
Taste. Wenn sich das Gerät 
nicht einschaltet, ist das 
Gerät beschädigt.
Wenden Sie sich an 
Solis oder ein von Solis 
autorisiertes Servicecenter.

Das Gerät versiegelt 
keinen leeren Beutel.

Der Beutel ist falsch 
platziert.

Vergewissern Sie sich, 
dass der Beutel auf dem 
Schweissbalken richtig 
platziert ist.

Das Gerät erzeugt kein 
ordnungsgemässes 
Vakuum im Beutel.

Der Beutel ist in der 
Vakuumierkammer nicht 
richtig platziert.

Legen Sie das offene Ende 
des Beutels vollständig 
in die Vakuumierkammer. 
Stellen Sie sicher, dass 
keine Falten oder Knitter 
vorhanden sind.

Der Schweissbalken ist 
nicht sauber.

Reinigen Sie das Gerät 
und den Schweissbalken. 
(Siehe Abschnitt Reinigung 
und Pflege).

Der Beutel ist beschädigt. Überprüfen Sie den Beutel 
auf Risse oder Löcher. 
Wiederholen Sie den 
Vakuumiervorgang mit 
einem neuen Beutel, wenn 
der Beutel beschädigt ist.

Der Beutel ist nicht sauber. Reinigen Sie die Innen- 
und Aussenseite des 
offenen Endes des Beutels.
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Problem Mögliche Ursache Problembehebung

Luft geht in einen 
versiegelten Beutel zurück.

Der Beutel ist nicht 
vollständig versiegelt.

Stellen Sie sicher, dass die 
Dichtungen sauber sind, 
und versiegeln Sie den 
Beutel erneut.

Die Lebensmittel sind 
verdorben.

Werfen Sie die 
Lebensmittel weg.

Der Beutel ist beschädigt. Überprüfen Sie den Beutel 
auf Risse oder Löcher. 
Wiederholen Sie den 
Vakuumiervorgang mit 
einem neuen Beutel, wenn 
der Beutel beschädigt ist.

Das Gerät vakuumiert den 
Behälter nicht.

Der Vakuumierschlauch 
ist nicht ordnungsgemäss 
angeschlossen.

Setzen Sie ein Ende des 
Vakuumierschlauchs in 
den Anschluss für den 
Vakuumierschlauch 
ein. Setzen Sie das 
andere Ende des 
Vakuumierschlauchs in das 
Ventil auf dem Deckel ein.

Der Deckel ist nicht richtig 
platziert.

Drücken Sie den Deckel 
fest herunter.

Flüssigkeit läuft aus dem 
Behälter.

Der Inhalt ist zu warm. Kühlen Sie den Inhalt vor 
dem Vakuumieren im Kühl-
schrank.

Der sechseckige Behälter 
hält kein Vakuum aufrecht.

Der Drehknopf wird nicht 
in die Position SEAL ge-
dreht.

Drehen Sie den Drehknopf 
in die Position SEAL .

Die Gummidichtung des 
Behälters ist beschädigt.

Ersetzen Sie den Behälter 
durch einen neuen.



18

	V E N T S O R G U N G

Diese Kennzeichnung zeigt an, dass dieses Produkt innerhalb der EU nicht 
über den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden darf. Um mögliche 
Schäden für die Umwelt oder die Gesundheit durch unkontrollierte 
Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie das Produkt so, dass eine 
nachhaltige Wiederverwendung der Rohstoffe möglich ist. Zur Rückgabe 
des gebrauchten Produktes wenden Sie sich an Ihre lokale Abfallsammel-
stelle oder nehmen Sie Kontakt mit dem Händler auf, bei dem das Produkt 
erworben wurde. Dieser kann dieses Produkt einem umweltgerechten 
Recycling zuführen.

	V 2 J A H R E  G A R A N T I E

	4 Nur gültig mit Kaufbeleg.

Wir leisten für dieses Gerät Garantie, wenn der Defekt nachweislich auf Material- 
oder Konstruktionsfehlern beruht und trotz sachgemässer Behandlung und Pflege 
aufgetreten ist. Glasbruch wird nicht durch die Garantie abgedeckt. Die Garantie beginnt 
mit dem Verkaufsdatum, wie auf dem Kaufbeleg vermerkt, der dem Gerät beigelegt 
werden muss. Bei gewerblicher Nutzung beträgt der Garantiezeitraum 12 Monate. Die 
ausführlichen Garantiebedingungen finden Sie auf www.solis.com.

	V S O L I S  K U N D E N D I E N S T  H E L P L I N E

Ein Anruf vor dem Einsenden des 
Artikels lohnt sich auf jeden Fall, da 
Funktionsstörungen mit dem richti-
gen Tipp oder Kniff unserer Spezialis-
ten oftmals unkompliziert behoben 
werden können. Für länderspezi-
fische Kontaktinformationen scannen 
Sie bitte den QR Code, verwenden 
Sie die Internetadresse oder rufen Sie 
uns an.
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Solis of Switzerland Ltd
Solis-House • CH-8152 Glattbrugg • Switzerland
www.solis.ch • www.solis.com

www.solis.com
Bitte besuchen Sie uns auf
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