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A BESTIMMUNGSGEMASSE VERWENDUNG

Dieses Gerat ist fur die Zubereitung von Eiscreme, Joghurt und Slushies vorgesehen.
Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Anleitung beschrieben.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz im Haushalt sowie fur einen &hnlichen Gebrauch
vorgesehen, wie z.B.:

- Mitarbeiter-Kiichen in Geschéften, Buros oder anderen Arbeitsumgebungen;
- Bauernhausern;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;

- FUr Pensionen und Hostels und nicht fir kommerzielle Zwecke.

Dieses Gerat ist nur zur Verwendung innerhalb von Gebduden gedacht.

Dieses Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen (einschliesslich Kinder) mit
eingeschrankten kdrperlichen, geistigen oder sensorischen Fahigkeiten oder ohne
ausreichende Erfahrung und Kenntnis geeignet, es sei denn, sie werden durch eine
fur ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und angewiesen.

Jede andere Verwendung des Gerdts als in dieser Anleitung beschrieben gilt als
Missbrauch und kann zu Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen der
Garantie fuhren.

A WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeine Sicherheitshinweise

& WARNUNG

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung vollstandig gelesen und verstanden
haben, bevor Sie das Gerat installieren oder verwenden.
Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum spateren
Nachschlagen auf.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn ein Teil beschadigt
ist oder es einen Mangel aufweist. Lassen Sie ein defektes
Gerat unverziglich von Solis oder von einem von Solis
autorisierten Servicecenter Uberprifen.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von Solis oder
von einem von Solis autorisierten Servicecenter mit einem
identischen Netzkabel mit den gleichen technischen Werten
ersetzt werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.



« Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
sowie von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.

Sicherheitshinweise zur Installation

A WARNUNG

o lassen Sie das Gerat nicht herunterfallen und vermeiden Sie
Stosse.

« Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, ebene und hitze- und
feuchtigkeitsbestandige Oberflache.

« Halten Sie einen Mindestabstand von 20 cm zwischen Gerat
und Wanden, Vorhangen oder anderen Materialien und
Objekten ein und beachten Sie, dass die Luft rund um das
Gerat frei zirkulieren kdnnen muss.

« Setzen Sie das Gerat nicht direkter Sonneneinstrahlung aus.

«  Kontrollieren Sie vor der Verwendung des Gerats, dass die
auf dem Typenschild Ihres Gerats angegebene Spannung
mit Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt. Betreiben Sie das
Gerdt nicht mit einer Steckdosenleiste.

o Das Gerat nie mit einer externen Zeitschaltuhr oder
Fernbedienung in Betrieb nehmen.



Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber Tischkanten hangen,
damit das Gerat nicht heruntergezogen werden kann.
Achten Sie darauf, dass weder das Kabel noch der Stecker
mit heissen Oberflachen wie z.B. einer Herdplatte oder
einem Heizkdrper bzw. mit dem Gerét selbst in Kontakt
kommen.

Gerat niemals so platzieren, dass es ins Wasser fallen oder
mit Wasser resp. anderen FlUssigkeiten in Berlhrung
kommen konnte (z. B. in oder neben einem Spulbecken).

Greifen Sie niemals nach einem Gerét, das in Wasser oder in
andere FlUssigkeiten gefallen ist:

—  Tragen Sie immer trockene Gummihandschuhe, um das
Gerat vom Stromnetz zu trennen, bevor Sie es aus dem
Wasser nehmen.

—  Verwenden Sie das Gerat nicht wieder, bevor Sie es von
Solis oder einem von Solis autorisierten Servicecenter
auf Funktion und Sicherheit haben Gberprifen lassen.

Platzieren Sie das Gerat nicht direkt unter einer Steckdose.

Gerat von heissem Gas, heissen Ofen oder anderen
warmeabgebenden Geraten oder Warmequellen fernhalten.
Gerat nie auf einer nassen oder heissen Oberflache
benutzen. Gerat nicht in der Nahe von Feuchtigkeit, Hitze
und offenen Flammen platzieren. Gerat von beweglichen
Teilen oder Geraten fernhalten.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Netz,
bevor Sie es bewegen.

Wickeln Sie das Stromkabel vor der Verwendung vollsténdig
ab.



Das Kaltemittel (R600a) ist brennbar. Beschadigen Sie
niemals den Kaltemittelkreislauf. Bei Beschadigung des
Kaltemittelkreislaufs:

—  Vermeiden Sie offenes Feuer und Zindquellen.

—  BelUften Sie den Raum, in dem das Gerat steht,
ausreichend.

Gefahr der Beschdadigung des Geréts. Das Gerat ist mit einem
Kompressor ausgestattet, der in aufrechter Position sein
Muss:

—  Kippen Sie das Gerat niemals um mehr als 45°,

—  Stellen Sie das Gerat immer so hin, dass die
EinfUlloffnung nach oben zeigt.

—  Lassen Sie das Gerat vor dem Gebrauch mindestens
12 Stunden mit der Einfllléffnung nach oben aufrecht
stehen.

Sicherheitshinweise zur Verwendung

A WARNUNG

Kinder mUssen beaufsichtigt werden, um sicherstellen zu
kdnnen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Hantieren Sie mit dem Gerat nicht mit nassen Handen.

Verwenden Sie das Gerat nur mit dem mitgelieferten
Zubehor oder mit von Solis empfohlenem Zubehor.
Falsches Zubehor oder falsche Verwendung kénnen zu
Beschadigungen am Gerat fihren.

Teile des Gerates konnen wahrend des Gebrauchs heiss
werden. BerUhren Sie nur das Bedienfeld, wahrend das Gerat
in Betrieb ist.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.



Decken Sie die Luftungsschlitze nicht ab, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es leer ist.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerat
nicht in Gebrauch ist.

Stecken Sie das Netzkabel immer in eine geerdete Steckdose.

Verwenden Sie niemals mechanische Gerate oder andere
Mittel, um den Abtauvorgang zu beschleunigen, es sei denn,
sie wurden vom Hersteller empfohlen.

Elektrogerate durfen niemals im Gerat gelagert oder
verwendet werden.

Lagern Sie niemals explosive Stoffe wie Aerosoldosen mit
brennbarem Treibmittel im Gerat.

Starten und stoppen Sie das Gerat nicht in kurzen
Abstanden. Dies kann den Kompressor beschadigen.
Machen Sie immer eine Pause von 5 Minuten, bevor Sie
einen neuen Vorgang starten.

Verwenden Sie immer den Spatel, um den Inhalt aus
dem Eisbehalter zu entnehmen. Verwenden Sie niemals
Klchenwerkzeuge aus Metall im Eisbehalter.

Um den Eisbehaélter vor Beschadigungen zu schutzen,
achten Sie bei der Entnahme seines Inhalts stets darauf, nicht
gegen den Eisbehalter zu stossen.

Stellen Sie immer sicher, dass das Gerat richtig
zusammengebaut ist, bevor Sie das Gerat verwenden.

Stellen Sie sicher, dass die Zutaten eine Temperatur zwischen
17 und 23 °C aufweisen. Die Zutaten sollten vor dem Ruhren
niemals im Gefrierschrank vorgefroren werden, da das
Ruhrwerk dadurch beschadigt wird.



Entfernen Sie niemals den Deckel oder das Ruhrwerk,

wahrend das Gerat in Betrieb ist.

Um eine Kontamination der Lebensmittel zu vermeiden:

—  Nehmen Sie den Deckel niemals flr langere Zeit ab, da
dies die Lebensmitteltemperatur erhoht.

—  Reinigen Sie regelmassig die Oberflachen, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen.

Verwenden Sie niemals das Gerat, wenn der Eisbehélter leer
ist.

Sicherheitshinweise zur Wartung

A WARNUNG

Ziehen Sie vor Reinigungsarbeiten und beim Austausch von
Teilen den Stecker des Gerats aus der Steckdose.

Lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
FlGssigkeiten ein und stellen Sie es nicht in die Spulmaschine.

Verwenden Sie keine aggressiven chemischen
Reinigungsmittel wie Ammoniak, Sduren oder Azeton zur
Reinigung des Gerats. Diese konnten das Gerat beschadigen.

Ziehen Sie nicht am Stromkabel, um das Gerat auszustecken.
Ziehen Sie nur am Stecker.

Reinigen Sie das Gerat niemals mit Metallschwammen.

Die Metallpartikel im Schwamm konnten sich 16sen, die
elektrischen Bestandteile im Gerat berUhren und einen
Stromschlag verursachen. Aus demselben Grund durfen
keine anderen elektrischen Gerate mit dem Gerat in Kontakt
kommen.



« Nehmen Sie niemals Veranderungen am Kuhlkreislauf vor.

Wenden Sie sich vor der Entsorgung des Gerats an lhre
lokale Entsorgungsstelle.

A INHALT

Bitte Uberpriifen Sie den Inhalt der Verpackung:

1x  GELATERIAPROTOUCH3IN1

1x Messbecher

1x  Schaber

1x  RUhrwerkzeug

1x Eisbehalter aus Edelstahl

A GERATEBESCHREIBUNG

Dieses Gerat ist eine Eismaschine, mit der Eiscreme, Joghurt und Slushies zubereitet
werden kénnen. Dank LCD-Display, Touch-Bedienfeld und starker Rihrleistung ist die
GELATERIA PRO TOUCH 3 IN T miihelos zu bedienen. Das Edelstahlgehduse und die
abnehmbaren, leicht zu reinigenden Komponenten sorgen fiir ein hygienisches und
stilvolles Design. Sie geben einfach die gewlinschten Zutaten in den Eisbehélter, wahlen

den Modus und stellen den Timer. Sobald der Timer abgelaufen ist, kbnnen Sie lhre
hausgemachte Dessert-Kreation geniessen!



Eisbehalterkammer
Bedienfeld
Luftungsschlitze
Schaber
Messbecher
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Deckel
Einfullabdeckung
Ruhrwerkzeug
Stromkabel
Eisbehdlter




A BEDIENELEMENTE
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Erhdhen-Taste
Joghurt-Programm-Taste
Start-/Pausetaste
RUhrprogrammtaste
Ein/Aus-Taste

B
@ Eiscreme-Programmtaste
® Timer-Anzeige
® Kuhlprogramm-Taste
@ Verringemn-Taste
@ Slushie-Programm-Taste
A
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VOR DER INBETRIEBNAHME
Vorbereitung des Gerdtes vor der ersten Verwendung:

1. Spllen Sie folgende Teile mit heissem Wasser ab:
- Schaber @
- Messbecher @
- Deckel @
- Ruhrwerkzeug @
- Eisbehalter @ (darf auch im Geschirrspler gereinigt werden)

1




A

INSTALLATION
Kippen Sie das Gerat niemals um mehr als 45°.
Schalten Sie das Gerdt niemals ein, wenn es gekippt oder auf den Kopf gestellt

wurde. Lassen Sie das Gerat vor der Verwendung 12 Stunden lang aufrecht mit der
Offnung nach oben stehen.

Um das Gerat einzusetzen:

1.

2.

A

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile, hitze- und feuchtigkeitsbestandige
Oberflache.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel @) in Reichweite einer geeigneten Steckdose
ist. Stecken Sie das Netzkabel noch nicht ein.

ZUBEREITUNG VON EISCREME, JOGHURT ODER
SLUSHIES

So bereiten Sie Eiscreme, Joghurt oder Slushies zu:

1.

2.

Drehen Sie den Deckel @ im Uhrzeigersinn und nehmen Sie den Deckel und das
Rithrwerk @ vom Gerét ab.
Nehmen Sie den Eisbehélter () aus dem Gerét.

Fillen Sie den Eisbehalter () niemals zu mehr als 60 % (Eiscreme), 50 % (Slushie)
bzw. 80 % (Joghurt) mit der jeweiligen Mischung. Die Mischung nimmt beim
Verrihren an Volumen zu.

Geben Sie die vorbereitete Eiscreme-, Slushie- oder Joghurtmischung in den
Eisbehélter ). Stellen Sie sicher, dass die Mischung Raumtemperatur hat (ca. 17 °C -
23 °C), bevor Sie sie in den Eisbehalter geben.

3.
4.

5.
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Wischen Sie alle Rickstande von den Seiten des Eisbehalters () ab.

Stellen Sie sicher, dass die Eisbehéalterkammer @ und die Aussenseite des
Eisbehalters () trocken sind.

Setzen Sie den Eisbehdlter ) in die Eisbehélterkammer @ ein. Achten Sie
darauf, dass die Vorspriinge des Eisbehélters in die beiden Aussparungen der
Eisbehalterkammer gleiten.

Setzen Sie das Riihrwerk @ auf den Stift im Eisbehalter (), wenn Sie Eiscreme
oder Slushies zubereiten. Verwenden Sie das Rithrwerk @) nicht, wenn Sie Joghurt
zubereiten.

Setzen Sie den Deckel @ auf das Gerat (der Pfeil auf dem Deckel zeigt auf ca. 11
Uhr Position) und drehen Sie den Deckel @ gegen den Uhrzeigersinn, um den
Deckel @ zu arretieren.



Verwenden Sie den Einfiilldeckel @ und den Messbecher @, um wahrend des
Betriebs zusatzliche Zutaten in den Eisbehalter ) zu geben. Stecken Sie kein
Besteck oder Kiichenutensilien in den Einfiilldeckel @ wahrend das Gerét in
Betrieb ist.

8. Stecken Sie das Stromkabel @) in eine Steckdose.
Das Gerét gibt einen Signalton ab.
9. Drucken Sie die Ein/Aus-Taste €), um das Gerét einzuschalten.
Wenn das Gerdt eingeschaltet wird, ist der Eiscreme-Modus voreingestellt.

10. Dricken Sie die Taste fir den gewlinschten Betriebsmodus.

Modus Erklarung

Eiscreme-Programm-Taste @) Im Eiscreme-Modus sind sowohl die
Rahr- als auch die Kuhlfunktion aktiviert.
Die Standard-Dauer betrdgt 60 Minuten.
Die Zeit kann von 0 bis 60 Minuten in
1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

Joghurt-Programm-Taste @) Im Joghurt-Modus ist nur die
Heizfunktion aktiviert.
Die Standard-Dauer betragt 8 Stunden.
Die Zeit kann von 0 bis 24 Stunden in
1-Stunden-Schritten eingestellt werden.

Slushie-Programm-Taste ® Im Slushie-Modus sind sowohl die Ruhr-
als auch die Kuhlfunktion aktiviert.
Die Standard-Dauer betrdgt 45 Minuten.
Die Zeit kann von 0 bis 60 Minuten in
1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

Ruhrprogramm-Taste ® Im Riihrmodus ist nur die Rihrfunktion
aktiviert.
Die Standard-Dauer betrdgt 10 Minuten.
Die Zeit kann von 0 bis 60 Minuten in
1-Minuten-Schritten eingestellt werden.

Kuhlprogramm-Taste @& Im Kiihlmodus ist nur die Kiihlfunktion
aktiviert.
Die Standard-Dauer betrdgt 30 Minuten.
Die Zeit kann von 0 bis 60 Minuten in
1-Minuten-Schritten eingestellt werden.
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11. Verwenden Sie die Verringerungstaste () und die Erhéhungstaste (®, um die
Zeit einzustellen.

Driicken Sie die Eiscreme-Programmtaste ein zweites Mal, um die Eiscremeharte
mithilfe der Verringerungstaste () und der Erh6hungstaste  in 3 Stufen
einzustellen. Die Standardstufe ist 1. Das Gerat beginnt bei 0 Minuten zu zéhlen und
stoppt, wenn die ausgewahlte Harte erreicht ist.

12. Dricken Sie die Start/Pause-Taste (&), um das Geréat zu starten.
13. Drucken Sie die Start/Pause-Taste {{), um den Vorgang anzuhalten. Passen Sie die
Einstellungen bei Bedarf an.

Wenn der Timer abgelaufen ist, geht das Gerat in den Ruhemodus (das
Kihlaggregat schaltet sich aus und Sie héren zwei Signaltdne). Die Anzeige "COOL"
blinkt fur 10 Minuten und danach schalten sich das Kihlaggregat und der Ventilator
wieder ein. Im Display blinkt die Anzeige "COOL" weiter und das Gerat kuhlt die
Eismasse fur 10 Minuten. Danach horen Sie drei Signalténe und das Gerét geht in
den Standby Modus.

Wenn das Eis zu fest zum Verrhren ist, stoppt der Vorgang automatisch.

14. Ziehen Sie das Netzkabel @) aus der Steckdose.

15. Drehen Sie den Deckel @ im Uhrzeigersinn und nehmen Sie den Deckel vom
Gerédt ab. Das Rithrwerkzeug @) bleibt normalerweise in der Eiscreme stecken. Das
ist normal. Lassen Sie das Ruhrwerkzeug vorerst in der Eiscreme.

16. Nehmen Sie den Eisbehélter () aus dem Gerit.

Wenn der Eisbehdlter festgefroren ist, warten Sie einige Minuten, bevor Sie ihn
anheben.

17. Entnehmen Sie das Riihrwerkzeug @) und die Eiscreme vorsichtig mit dem
Schaber @) aus dem Eisbehélter (0.

A VERWENDUNG DES KUHLPROGRAMMS

Verwenden Sie das Kihlprogramm, um den Inhalt des Eisbehélters ohne Rihren zu
kuhlen oder zu gefrieren. So verwenden Sie das Kihlprogramm:

1. Drucken Sie die Kiihlprogramm-Taste (. Auf der Anzeige erscheint 30:00.
2. Verwenden Sie die Verringerungstaste () und die Erh6hungstaste @, um die
Standardbetriebsdauer zu dndern.

10 Minuten nach Beendigung des Eiscreme- oder Joghurt-Programms startet das Gerat
automatisch das Kihlprogramm.

14



10 Minuten nach Beendigung des Eiscreme-Programmes lauft die Kiihlfunktion fur
10 Minuten.

Nach Beendigung des Joghurt-Programmes wird die Joghurt-Masse auf ca.

9°C gekuhlt. Danach schalten sich Kiihlaggregat und Ventilator aus. Wenn die
Temperatur der Joghurt-Masse Uber 9°C steigt, wird wieder fur 4 Minuten gekuhlt.
Dieser Rhythmus wiederholt sich bis das Gerat ausgeschaltet wird. Dabei kann es
aber vorkommen, dass die Joghurt-Masse gefriert.

A VERWENDUNG DES RUHRPROGRAMMS

Verwenden Sie das Rihrprogramm, um den Inhalt des Eisbehdlters zu verrihren, ohne
ihn zu gefrieren. Um das Riihrprogramm zu verwenden:

1.

Driicken Sie die Rithrprogrammtaste (). In der Anzeige erscheint 70:00.

2. Verwenden Sie die Verringerungstaste () und die Erh6hungstaste @, um die
Standardbetriebsdauer zu dndern.
A REZEPTE

Eiscreme-Grundrezept

375 g Sahne

250 g Milchpulver

375 g Wasser

Die Zutaten in einer mittelgrossen Schissel mit einem Handmixer oder
Schneebesen bei niedriger Geschwindigkeit etwa 1-2 Minuten lang verrihren.
Die Mischung in den Eisbehdlter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 50 — 60 Minuten.

Vanilleeis

2.
3.

320 g Vollmilch

152 g Kristallzucker

240 g gut gekihlte Schlagsahne

2-3 Teeloffel reiner Vanilleextrakt

In einer mittelgrossen Schissel mit einem Handrihrgerdt oder einem Schneebesen
die Milch und den Kristallzucker verrihren, bis sich der Zucker aufgeldst hat, etwa

1 =2 Minuten bei niedriger Geschwindigkeit.

Die Sahne und Vanille nach Geschmack unterrihren.

Die Mischung in den Eisbehdlter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 50 — 60 Minuten.
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Einfaches Schokoladeneis

« 320 g Vollmilch

« 152 gKristallzucker

+ 320 g halbsusse Schokolade, in kleine Stlicke zerteilt

+ 320 g gut gekihlte Schlagsahne

«  1-2Teeloffel reiner Vanilleextrakt

1. Die Vollmilch (auf dem Herd oder in der Mikrowelle) erhitzen, bis sich am Rand
Bldschen zu bilden beginnen.

2. Ineinem Mixer oder einer Kichenmaschine mit Metallklingen den Zucker mit der
Schokolade mit der Pulsfunktion verarbeiten, bis die Schokolade sehr fein gehackt
ist.

3. Die heisse Milch hinzugeben und so lange verarbeiten, bis alles gut vermischt und
homogen ist.

4. In eine mittelgrosse Schissel umfullen und die Schokoladenmasse vollstandig
abkuhlen lassen.

5. Die Sahne und Vanille nach Geschmack unterriihren. AnschlieBend am besten ca.
15 Minuten vor der Zubereitung im Kihlschrank vorkdhlen.

6. Die Mischung in den Eisbehdlter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 30 — 40 Minuten.

Frisches Erdbeereis

« 334 gfrische reife Erdbeeren, entstielt und in Scheiben geschnitten

- 70 g frisch gepresster Zitronensaft

- 152 g Kristallzucker

« 320 g Vollmilch

« 320 g Schlagsahne

« 1-2Teeloffel reiner Vanilleextrakt

1. Ineiner kleinen Schissel die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und dem Kristallzucker
vermischen, vorsichtig umrthren und die Erdbeeren 2 Stunden lang im Saft ziehen
lassen.

2. Ineiner mittelgrossen Schissel mit einem Handriihrgerdt oder einem Schneebesen
die Milch und den Kristallzucker verrthren, bis sich der Zucker aufgel6st hat.

3. Die Sahne, den Saft der Erdbeeren und die Vanille unterrihren.

4. Die Mischung in den Eisbehalter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 30 — 40 Minuten.

5. Diein Scheiben geschnittenen Erdbeeren wahrend der letzten 5 Minuten des
Gefriervorgangs hinzuflgen.

Frisches Zitronensorbet
« 470 g Kristallzucker
« 560 g reines Wasser

« 160 g frisch gepresster Zitronensaft
« 0,5 Essloffel fein gehackte Zitronenschale
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1. Den Kristallzucker und das Wasser in einen mittelgrossen Topf geben und bei
mittlerer Hitze zum Kochen bringen.

2. Die Hitze auf niedrige Stufe reduzieren und ohne Ruhren kécheln lassen, bis sich der
Zucker aufgelost hat, etwa 3 - 5 Minuten.

3. Vollstandig abkuhlen lassen.

Dieser sogenannte einfache Sirup kann in grosseren Mengen hergestellt werden,
um ihn fir die Zubereitung von frischem Zitronensorbet bereit zu halten. Bis zur
Verwendung im Kuhlschrank aufbewahren.

4. Nach dem Abkuhlen den Zitronensaft und die Zitronenschale hinzugeben und
umrahren.

5. Die Mischung in den Eisbehdlter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 50 — 60 Minuten.

Gefrorener Joghurt mit Schokolade

320 g Vollmilch
180 g Zartbitterschokolade oder halbstsse Schokolade, gehackt
536 g fettarmer Vanillejoghurt
66 g Kristallzucker

1. Die Milch und die Schokolade in einen Mixer oder eine Kiichenmaschine mit
Metallklinge geben und verarbeiten, bis alles gut vermischt und homogen ist, 15
Sekunden.

2. Joghurt und Zucker hinzugeben und verarbeiten, bis die Masse glatt ist, etwa 15
Sekunden.

3. Die Mischung in den Eisbehalter giessen und im Eiscreme-Modus mischen lassen,
bis sie eindickt, etwa 50 — 60 Minuten.

Joghurt
Hierflr gibt es 4 Optionen:

1000 ml Haltbarkeitsmilch + 50 ml gut gekihlter Joghurt / Milchsdure

1000 ml frische Milch + 50 ml gut gekuhlter Joghurt / Milchsdure

1000 ml Milch aus Milchpulver + 50 ml gut gekuhlter Joghurt / Milchsaure

1000 ml gekihlte gekochte Sojamilch + 50 ml gut gekUhlter Joghurt / Milchsdure
1. Die Milch und den Joghurt oder die Milchséure in einer mittelgrossen Schissel mit

einem Handmixer oder Schneebesen verriihren.

Verwenden Sie die Milchsdure und das Milchpulver gemdss den Anweisungen auf
der Verpackung.

2. Geben Sie die Mischung in den Eisbehalter und verrthren Sie sie im Joghurt-Modus.

Bei Verwendung von Milchsdure betragt die maximale Mischzeit 14 Stunden.

17



Bei Verwendung von Joghurt betrdgt die maximale Mischzeit 10 Stunden.

Coca-Cola-Slushie

=

18

1000 ml Coca-Cola, Raumtemperatur
Giessen Sie die Coca-Cola in den Eisbehalter und verrthren Sie sie im Slushie-Modus
etwa 45 Minuten lang, bis sie dickflUssig ist.

REINIGUNG UND PFLEGE

Samtliche Teile (mit Ausnahme des Eisbehalters) des Geréts drfen nicht im
Geschirrspiler gereinigt werden.

empfehlen, das Gerat nach jeder Verwendung zu reinigen. Um das Gerét zu reinigen:

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker.

Lassen Sie das Geréat abkihlen.

Reinigen Sie die Aussenflichen und das Bedienfeld € mit einem weichen, leicht
feuchten Tuch.

Nehmen Sie den Eisbehélter () aus dem Gerét.

Reinigen Sie die folgenden Teile mit einem weichen, feuchten Tuch:
- Schaber @

- Messbecher @

- Deckel @

- Ruhrwerkzeug @

- Eisbehalter @ (darf auch im Geschirrspler gereinigt werden)
Trocknen Sie alle Teile ab und setzen Sie das Gerat wieder zusammen.

LAGERUNG

Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen und geschlossenen Raum auf.



A TECHNISCHE DATEN

Modell-Nr.

Typ 8506

Spannung Stromkabel / Frequenz

220-240V~ /50 Hz

Leistung 180 W (KUhlfunktion) / 22,8 W
(Heizfunktion)
Stromverbrauch im Aus-Zustand <05W

Abmessungen (B x T x H)

43 x29%x25cm

Gewicht 11,5 kg

Kapazitat 2 | (Eiscreme) / 11 (Slushie) / 1,8
(Joghurt)

Kaltemittel R600a (Isobutan)

Technische Anderungen vorbehalten.

A FEHLERBEHEBUNG

Problem

Das Gerat funktioniert
nicht.

Mogliche Ursache

Die Stromversorgung
funktioniert nicht.

Problembehebung

Stellen Sie sicher, dass
das Stromkabel an
eine funktionierende
Stromquelle
angeschlossen ist.

Das Gerat ist nicht
eingeschaltet.

Vergewissern Sie sich, dass
das Gerat eingeschaltet ist.

Das Gerat ist beschadigt.

Driicken Sie eine beliebige
Taste. Wenn sich das Gerat
nicht einschaltet, ist das
Gerdt beschadigt.
Wenden Sie sich an

Solis oder ein von Solis
autorisiertes Servicecenter.
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Problem

Der Eisbehélter steckt fest.

Maogliche Ursache

Der Eisbehalter ist
festgefroren.

Problembehebung

Schalten Sie das Gerat

aus und warten Sie 1-2
Minuten, bis das Eis wieder
abgetaut ist.

Entfernen Sie den
Eisbehalter.

Der Vorgang wurde
vor Ablauf des Timers
gestoppt.

Das Eis ist zu fest zum
Verrhren.

Lassen Sie das Eis ein
wenig antauen und
nehmen Sie es dann aus
dem Behilter.

Der Eisbehalter passt
nicht mehr in die
Eisbehdlterkammer.

Der Eisbehalter ist
durch unsachgemassen
Gebrauch verformt.

Ersetzen Sie den
Eisbehalter.

Das Ruhrwerkzeug
zerkratzt den Eisbehalter.

Der Eisbehalter oder
das Ruhrwerkzeug sind
durch unsachgemassen
Gebrauch verformt.

Ersetzen Sie den
Eisbehalter oder das
Rihrwerkzeug.
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A ENTSORGUNG

Diese Kennzeichnung zeigt an, dass dieses Produkt innerhalb der EU nicht
E Uber den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden darf. Um maégliche
Schéden fir die Umwelt oder die Gesundheit durch unkontrollierte
I Abfallentsorgung zu verhindern, recyceln Sie das Produkt so, dass
eine nachhaltige Wiederverwendung der Rohstoffe moglich ist. Zur
Ruckgabe des gebrauchten Produktes wenden Sie sich an Ihre lokale
Abfallsammelstelle oder nehmen Sie Kontakt mit dem Handler auf, bei
dem das Produkt erworben wurde. Dieser kann dieses Produkt einem
umweltgerechten Recycling zufUhren.

A 2 JAHRE GARANTIE
Nur gultig mit Kaufbeleg.

Wir leisten fUr dieses Gerdt Garantie, wenn der Defekt nachweislich auf Material-

oder Konstruktionsfehlern beruht und trotz sachgemasser Behandlung und Pflege
aufgetreten ist. Glasbruch wird nicht durch die Garantie abgedeckt. Die Garantie beginnt
mit dem Verkaufsdatum, wie auf dem Kaufbeleg vermerkt, der dem Gerét beigelegt
werden muss. Bei gewerblicher Nutzung betragt der Garantiezeitraum 12 Monate. Die
ausfuhrlichen Garantiebedingungen finden Sie auf www.solis.com.

A SOLIS KUNDENDIENST HELPLINE

Ein Anruf vor dem Einsenden des
Artikels lohnt sich auf jeden Fall, da
Funktionsstérungen mit dem richti-
gen Tipp oder Kniff unserer Spezialis-
ten oftmals unkompliziert behoben
werden koénnen. Fur landerspezi-
fische Kontaktinformationen scannen
Sie bitte den QR Code, verwenden
Sie die Internetadresse oder rufen Sie
uns an.

+41 44 874 64 64
www.solis.com/service
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