SOLIS Standing Vacuum Bags

50 Beutel (22 x 35 x 14 cm)

Vakuumierbeutel mit Boden

K‘ Hervorragend zum Vakuumieren von
: Flissigkeiten (nur dazu geeignetes Gerat
verwenden) und zum stehenden Lagern.

Wiederverwendbar

Ermoglicht es lhnen, nur so wenig Plastik wie
noétig zu verwenden und zu entsorgen.

Ideal zum Kochen & Einfrieren

@ Geeignet fur Sous-Vide-Garen, Mikrowellen,
\(s ’ﬁi‘ kochendes Wasser und Einfrieren.

Eigenschaften

+ o+ + + +

Fur Sous Vide Garen geeignet (< 100 °C)

Fur Tiefkahler geeignet (> -20 °C)

Fur Mikrowelle geeignet (< 100 °C)

Fur siedendes Wasser geeignet (< 4 Stunden)
Beidseitige Luftkandle

Schitzt vor Aromaverlust

Schliesst das Aroma ein und schitzt die
Lebensmittel vor der Annahme
unerwUnschter GerUche.

Widerstandsfahiges Material

Bestehend aus einer dicken, dreilagigen Folie
(110 pm)

Lebensmittelecht & frei von BPA

Hergestellt aus lebensmittelechtem, BPA-
freiem Kunststoff fir garantierte Sicherheit
und Qualitat.

Technische Daten
Artikelnr.: 92255
EAN: 7611210922551

SINCE 1908

STANDING
VACUUM BAGS

Vacuum sealed food stays fresh up to 8x longer,

STANDING
VACUUM BAGS

| 50 Pcs. 22 x 35 x 14 ¢

So Swiss, so Solis.
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