
So Swiss, so Solis.

Eigenschaften

SOLIS

Technische Daten
Artikelnr.:

EAN:
+ Für Sous Vide Garen geeignet (< 100 °C)
+ Für Tiefkühler geeignet (> -20 °C)
+ Für Mikrowelle geeignet (< 100 °C)
+ Für siedendes Wasser geeignet (< 4 Stunden)
+ Beidseitige Luftkanäle

Standing Vacuum Bags
50 Beutel (22 x 35 x 14 cm)

Schliesst das Aroma ein und schützt die 
Lebensmittel vor der Annahme 
unerwünschter Gerüche.

Bestehend aus einer dicken, dreilagigen Folie 
(110 µm)

Hergestellt aus lebensmittelechtem, BPA-
freiem Kunststoff für garantierte Sicherheit 
und Qualität.

Schützt vor Aromaverlust

Widerstandsfähiges Material

Lebensmittelecht & frei von BPA

Hervorragend zum Vakuumieren von 
Flüssigkeiten (nur dazu geeignetes Gerät 
verwenden) und zum stehenden Lagern.

Ermöglicht es Ihnen, nur so wenig Plastik wie 
nötig zu verwenden und zu entsorgen.

Geeignet für Sous-Vide-Garen, Mikrowellen, 
kochendes Wasser und Einfrieren.

Vakuumierbeutel mit Boden

Wiederverwendbar

Ideal zum Kochen & Einfrieren
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